MENU DEL 3 DE SEPTIEMBRE AL 22 DE OCTUBRE DE 2025
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Sopa de puchero
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Ensalada iceberg,
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Potaje de lentejas
vegetariano

Semana del

Ty e

Ensalada iceberg,
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Pollo asado / Patatas
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Un equipo de 5 personas prepara cada dia nuestros menuUs (aprox. 600). La mayoria de nuestros
platos son caseros. En el caso de algunos menus, (croquetas, albondigas, hojaldres), recibimos los
productos ya elaborados, pero los cocinamos in situ.

Servimos pan integral
. tres dias/sem.
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Utilizamos aceite de oliva

virgen extra para las

ensaladas.

Técnicas culinarias:

Cada semana
propone un menu

, el Liceo n

vegetariano.

Al horno - Guisado/Estofado - Fritura
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